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VENICE

Con il Patrocinio di

SCORZE - 28 Maggio
VILLA CONESTABILE - Tel. 041 445027
Cena a Dieci Mani

con I’Asparago ¢ il Biso

MIRANO - 19 Giugno

CORTEDI VILLA ERRERA - Tel. 041 432433
A Cena con i Tiepolo

SANTAMARIADISALA- 17 Luglio

VILLA FARSETTI - Tel. 041 487560
A Tavola in Villa

SCORZE - 29 Luglio

RISTORANTE “ALLA CROSARONA™ - Tel. 041 445021
Cena a Dieci Mani

SPINEA - 4 Settembre
PARCO VILLA SIMION - Tel. 339 2105271

I Colori del Cibo
NOALE - 18 Settembre

RISTORANTE LA CORTE DELLE 3 LUNE
Tel. 041 4433967

A Tavola in Corte

MARTELLAGO -9 Ottobre

CADELLANAVE - Tel. 338 1954379
A Tavola con il Rosso di Treviso

SALZANO - 29 Ottobre

FILANDA - Tel. 041 5709789
La Zucca in Filanda
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Scorze - Villa Conestabile
28 maggio 2015

CENA A Diect MaN1
N I’ASPARAGO E IL BISO
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Il cibo racconta luoghi e territori, fa viaggiare tra arte
e cultura, valorizza patrimoni architettonici e letterari:
un piatto diventa allora occasione per una scoperta
preziosa, per una lezione raffinata, per un assaggio
destinato a rimanere nella memoria trasformandosi
in conoscenza.

E’' questo lo spirito che anima ‘A tavola nella Terra
dei Tiepolo”, rassegna enogastronomica organizzata
dal Consorzio delle Pro Loco del Decumano.
Liniziativa, che aderisce a Venice to Expo 2015,
vede protagonisti i sette comuni del Consorzio
(Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di
Sala, Scorzé e Spinea), che da maggio ad ottobre
ospiteranno otto cene di gala. Gli ospiti saranno
accompagnati nella degustazione a tavola dalla
competenza di Giampiero Rorato, noto giornalista
ed esperto gastronomo.

Il verde degli asparagi e dei bisi, il rosso acceso del
pomodoro, quello rubino del radicchio e 'arancio della
zucca, nel piatto cosi come sulla tela dei quadri dei
Tiepolo, diventeranno pennellate di gusto attraverso
le quali riscoprire un territorio e la sua lunga storia.
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PRO LOCO NOALE

SCORZE’ - 28 Maggio 2015

“Cena adieci mani™

partecipano all’evento

Ristorante “l Savi”
Ristorante “Alla Crosarona”
Ristorante “Perbacco”
Ristorante “San Martino”
Ristorante “Villa Soranzo Conestabile

Benvenuto in giardino

“Cicchetti”
Prosecco Brut doc - az. Balan

A tavola:

ANTIPASTO
‘Seppie e piselli”
PRIMI
“Risi e bisi” di Peseggia De.Co

Tortelli di mais di Marano alle erbe spontanee,
morlacco e crumble di guancia e fave di cacao

Soave doc 2014 az. Tamellini
INTERMEZZO
‘Finalmente... fuori dalla nebbia”
SECONDO

Filetto di maialino cotto in bassa temperatura,
spuma di topinambur,
misticanza di asparago di Badoere bianco e verde IGP

DOLCI
Terra - Terra
Piccola Pasticceria

Acinidoro 2011 passito da uve moscato giallo
az. La Montecchia

€ 55,00
Prenotazioni tel. 041 445027




